Entrées Plats & Desserts

Poissons




Nos Entrées

Assiette a partager pour 2 personnes : Bruschetta 5,90 € ou Tortilla 6,90 €

» Salade gésiers, |ardonsS.........ccecuuivviviei s 6,50 €
* Gnocchis roquefort & NOIX.....cccveevceievier i e, 5,90 €
* Bouchées de camembert et jambon cru.......c.ccocccvverennnene. 6,50 €
e Ravioles de Saint Jean au basiliC.......cc.ccuveuiiiiiiiiciiiiciein 6,20 €
* Croustillant de chevre, figues, magret fumé (20 mn dattente).... 7,50 €
* Moules persillées gratin€es........ccccccovciieriiinieiieienien e, 6,50 €
e Soufflé au fromage......cc.cccvvveriii i 5,90 €
* 12 Escargots de Bourgogne..........cccccoveerieiininnnnenen e e 9,00 €
* Feuilleté de Saint Marcellin chaud (20 mn d'attente) .vvvervenvrrennrrnn 6,10 €

Les Potages & Veloutés: 4,50 €

Les Grandes Salades

° Paysanne . Salade, pomme de terre, lardons, volaille, ceuf frit, tomate, Mais.......cevvusns 14-,00 €
° NiQOiSG revisitée : pomme de terre, haricots vers, anchois, ceuf, poivron, oignon,

olives, tomate & steak de thON ....eevvsesisssisssssnassssssnnnssssnenns 1 5,50 €
 Chef: Salade, jambon, comté, tomate, mais, Champignons fraiS..u.esseessassassssnssrmrassssns 13,00 €
.

Savoyarde . salade, jambon cru, reblochon, pomme de terre, tomate, champignons frais 13,50 €



Plats & Poissons

Les Grillades — Les Mijotés — Les Pates — Les Poissons

Tranche de gigot d’agneau a la creme d’ail........................ 15,00 €
Entrecote 400 gr.....oooicvieieiiee e st e e 18,00 €
Pavé de Beeuf mariné 180 gr.........ccocvevevivi e, 12,50 €
Andouillette Filiere 220 gr.......ccoceeeiiiiiiee e e 13,00 €
Magret de Canard entier 300 g......cccoeveiiiemeeeer e e 15,00 €
Brochette de Volaille........cccooo e 13,00 €

Sup. sauce 1,50 € : poivre vert - roquefort - cepes

* Dos de Cabillaud sauce vierge........cccccceeiiiiineennen. 12,50 €
e Gambas flambées au pastis........cccccererierieriiie e, 15,80 €
* Filets de Rouget a la tapenade.........cccccevvreninnene. 14,90 €

* Croustillant de Cabillaud sauvage sauce persillee 14,90 €

* Pour les Petits Plats du Chef, voir notre ardoise

Tagliatelles a la Carbonara reviSitées.........covvviiriinivieier s 11,50 €
Linguines aux Gambas, moules et petits légumes...........ccccvrvrveirneneee 15,00 €
Tagliatelles aux cepes et pancetta snackée..........cccevvvriviiiienicienen e, 15,00 €

Tagliatelles ala caprese (thon, olives, anchois, aubergines, tomate, ail, persil)........ 16,00 €



Nos Desserts

ANanas fraiS......cccviiei i
ANanas SUIPTISE....c.coeiiiiei i
Tarte Tatin et sa boule de glace.........cccceeenn......e.
Tarte citron meringueée..........ccoceveevevereesrceneneen s
Creme brilée.......cccoooveviiii i,
Coulant au chocolat.......cccccceeeiiiiie e,
[le Flottante.........ccovcviimiiiiiinn e e
Joue de mangue rotie au miel.........cccceeeviiiiinnene.
Eclair ardéchois revisité.........ccccocvvveriiiierenien v,
Brioche perdue et sa boule de glace...................

Assiette de Fromages.......cccooooiveerieieee e,



Pour les enfants jusqu’a 12 ans

Au choix

Hamburger
Hamburger / Frites Frites

Nuggets / Frites ’

Poisson / Pates Nuggets Poisson

Frites Pates

)

Gateau au chocolat ’

Glace Gateau
‘ chocolat

Glace vanille

vanille



Menu a 26 €

Salade peérigourdine
ou
Salade de filet de rouget sauce vierge
ou
Tatin de légumes, chevre fondu et vinaigre balsamique

kkokskokkkokkk

Steak de canard sauce au foie gras

ou
Faux Filet 250 gr. Sauce cepes
ou
Dos de Cabillaud sauce aux crevettes

skekokskkokkkokk

Eclair ardéchois revisité
ou
Ananas Surprise
Ou
Dessert chocolaté



